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Mundart am Mittag 
 

Kremsuppe vom Hokaidokürbis mit Kernen  €  4,90 

Cream of pumpkin with pumpkinseeds 
 

Rinderkraftbrühe mit hausgemachten Maultaschen                                                        €           5,50 

Beef broth with homemade „Maultaschen“ 
   

Bunte Blattsalate mit Kartoffel- oder Balsamicodressing* € 4,50 

Variation of leaf salads with potato- or balsamico dressing 
  

Flotter Dreier  
Tagessuppe | Salat  | Tagesdessert € 9,90 

Soup of the day, salad, dessert of the day 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  mit Pommes frites und kleinem Salat € 17,90 

Escalope viennais with french fries, served with a small salad 
 

Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind 

mit Röstzwiebeln, saisonalem Gemüse und hausgemachten Spätzle € 19,90 

Local roast beef with fried onions, vegetables and spaetzle 
 

Lammragout mit Zucchinigemüse und hausgemachten Linguine* € 17,90 

Lamb ragout with courgette and homemade linguine 
 

Hausgemachte Gnocchis in Butter gebraten mit  €  11,90 

reichlich Gemüse und Blattspinat  
Homemade gnocchis roasted in butter with a plenty of vegetable and  spinach 
 

Dreierlei vom Bodenseefisch an einem Birnen- Lauchgemüse und Gewürzgraupen 

Three kinds of fish from “Lake Constance” with a pear- leekvegetable 

and spiced pearl barley          €        18,50 
    

„Mundart-Salat“ 
Knackige Salate der Saison mit Schlossdressing  € 9,90 

… mit gebratenem Lachsforellenfilet € 12,90 

… mit würziger Hühnerbrust € 13,90 

Saisonal salad with homemade dressing 

…optionally served with fried filet salmon trout 

…or with spicy chicken breast 
 

„Mundart-Nudel-Wok“  
mit reichlich Gemüse, als vegetarischer „Mittags Wok“                                            €        9,90 

… ergänzt mit Hühnerbrust     €    13,90 

… oder gebratenem Lachsforellenfilet     €    12,90 

“Mundart-Noodle-Wok” 

with a plenty of vegetables 

…optionally served with chicken breast 

…or with fried filet of salmon trout 
   

Crème brûlleé   €     4,90 

Homemade Crème brûlleé 
  

Espresso de luxe mit einem Mini-Schokotörtchen  €     4,50 

Espresso de luxe with mini chocolate tartlet 
  

Vanilleeis mit karamellisierten Zwetschgen und Schlagsahne  €     5,50 

Vanilla ice cream with caramelised plums and whipped cream  
 

Unsere 15 Minuten Garantie – Die mit „*“ gekennzeichneten Gerichte servieren wir innerhalb von 15 Minuten 

– oder wir bezahlen es für Sie. 


